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WARNUNG vor Verbrennungen!

= Bewegen Sie den Grill nicht wahrend
des Betriebes

= Tragen Sie beim Grillen Grill-
handschuhe oder benutzen Sie eine
Grillzange

= Lassen Sie den Grill vor dem Reinigen

villig abkiihlen

GEFAHR fiir Kinder und Haustiere!

— Lassen Sie den heifien Grill nie
unbeaufsichtigt
= Kinder und Haustiere fernhalten

WARNUNG vor Verpuffungen!

= Zum Anziinden oder Wiederanziinden
keinen Spiritus oder Benzin verwenden!
Nur Anziindhilfen entsprechend EN
1860-3 verwenden!

— Verwenden Sie niemals Wasser zum
Ldschen der Holzkohle

Allgemeine Hinweise zur
erfolgreichen Montage:

Lesen Sie bitte die Montageanleitung
sorgféltig durch und befolgen Sie die
Sicherheitshinweise. Nehmen Sie sich
ausreichend Zeit fiir den Zusammenbau.
Schaffen Sie zuvor eine ebene
Arbeitsflache von etwa zwei bis drei
Quadratmetern. Entnehmen Sie das Gerat
der Verpackung!

Beachten Sie hitte: Ziehen Sie erst nach
Beendigung der Montage alle Schraub-
verbindungen fest an. Ansonsten kann
es zu unerwiinschten Spannungen
kommen.

Hinweise zum sicheren Betrieb des
Grillgeréates:

Der Grill muB wéhrend des Betriebes
stabil auf festem Untergrund stehen.
Nicht in geschlossenen Rdumen
benutzen! oder auf iiberdachten Fléchen.
Verwenden Sie nur ungeféahrliche
Anziindmittel (wie z.B. LANDMANN-
Feststoffanziinder). Der Brennstoff-
behélter hat ein Fassungsvermdgen von
ca. 0.5 kg.

Vor Erstgebrauch sollte der Grill ca. 30
Minuten aufgeheizt werden.

Anziinden des Brennstoffes:

1. Verwenden Sie Qualititserzeugnisse
von LANDMANN, wie
LANDMANN-Holzkohle,
LANDMANN-Briketts und
LANDMANN- Feststoffanziinder.

2. Schichten Sie einen Teil der
Holzkohle bzw. Briketts in der
Kohleschiissel.

3. Ziinden Sie ein bis zwei Feststoff-
anziinder mit einem Streichholz an.
Legen Sie diese auf die vorhandene
Schicht Holzkohle bzw. Briketts.

4. Lassen Sie die Feststoffanziinder 2
bis 4 Minuten brennen. Fiillen Sie
danach die Feuerschiissel langsam
mit Holzkohle bzw. Briketts.

5. Nach ca. 15 bis 20 Minuten zeigt
sich weiBe Asche auf dem Brenngut.
Der optimale Glutzustand ist
erreicht. Verteilen Sie das Brenngut
gleichmaBig im Brennstoffbehélter.

6. Hédngen Sie den eingefetteten
Grillrost ein und beginnen Sie mit
dem Grillen.

Reinigung / Pilege

Zur Erhaltung des schénen Aussehens
ist natiirlich eine gelegentliche Reinigung
erforderlich. Verwenden Sie kein
Scheuermittel. Benutzen Sie niemals
Wasser um den heiBen Grill
abzuschrecken.

1. Fiir die normale Reinigung reicht
ein Spiltuch und Wasser mit einem
handelsiiblichen Spiilmittel.

2. Sind die emaillierten Teile starker
beschmutzt, verwenden Sie einen
handelsiblichen Emailreiniger
(Backofenreiniger). Beachten Sie
die Anweisung des Herstellers des
anzuwendenden Mittels.

3. Grillrost mit Spiilmittel oder
rostfreiem Putzkissen reinigen.

Umwelthinweise &
EntsorgungsmaBnahmen:

Achten Sie auf Sauberkeit und Sicherheit
beim Umgang mit dem Grill und bei der
Entsorgung von Reststoffen. Den
Restabfall grundsatzlich nur in dafiir
vorgesehenen GefaBen aus Metall bzw.
nichtbrennbaren Materialien entsorgen.

Gewahrleistung:

Wir ibernehmen die Gewahrleistung fiir
den Grill fiir die Dauer von zwei Jahren
ab Kaufdatum. Die Gewahrleistung
umfaBt Verarbeitungsméngel und
fehlerhafte Teile; sie erstreckt sich auf
den Ersatz dieser Teile. Kosten fiir Fracht,
Montage, Ersatz verschlissener Teile und
Sonstiges sind nicht Bestandteil der
Gewahrleistung. Sie erlischt bei falscher
Handhabung und wenn eigenméchtige
Verdnderungen, gleich welcher Art, am
Grill vorgenommen wurden.

WARNING - risk of burning!

= Do not move the barbecue during
operation

= Wear oven gloves or use grilling tongs
when barbecuing

= Allow the barbecue to cool down
completely before cleaning it

-

DANGER to children and pets! h

= Never leave the hot barbecue
unattended

= Keep children and pets at a safe
distance

WARNING - risk of explosion!

= Do not use any spirits or petrol to ignite
or re-ignite the barbecue. Only use
fire-lighters that correspond to EN
1860-3!

= Never use water to extinguish the
charcoal

J

General hints for a successful
assembly:

Carefully read the assembly instructions
and the listed safety hints. Take time to
assemble the barbecue and allow for a
free area of approximately two - three
square metres.Remove the barbecue
from the packaging!

Note: Firstly assemble all parts loose,
upon completion tighten all nuts and
bolts securely.

Safety hints:

Place the barbecue in a safe and clear
area when in use.

Do not use indoors or in roof covered
areas.

Only use proprietary lighting aids .
The hearth will hold approx. 0,5 kg of
charcoal.

Before the first use it is adviseable to
heat the barbecue for approximately 30
minutes.

Lighting instructions:

1. Only use Quality Charcoal or Quality
Briquets and Charcoal Lighter.

2. Pile up a part charcoal resp. briquets
in the charcoal hearth.

3. Light one or two Charcoal lighters
with a match and place them onto
the exixting layer charcoal / briquette

4. Leave the charcoal lighter 2 - 4
minutes and fill up the rest charcoal
/ briquette.

5. After 15 to 20 minutes white ashes
appear on the charcoal. The glow
has reached its optimum condition
now. The charcoal can be spread
evenly in the firebowl.

6. Place in the cooking grill and start
barbecueing.

Cleaning / care

For the preservation of the product
occasional cleaning is necessary. Do not
use abrasive materials to clean the grill
as this may damage the chrome plating.

1. For normal cleaning use a damp
cloth with washing up liquid.

2. If the enamelled parts do not clean
use a commercial enamel cleaner
(baking-oven cleaner). Always read
the instructions of the manufacturer
of the cleaning solution before using
on this product.

3. Clean the Cooking grill with
detergent.

Environmental notes and disposal
measures:

Protect the environment. Do not dispose
of this product as part of general/
domestic house hold waste. Take the
appliance to a local recycling centre. Do
not dispose of this appliance in any other
way.

Warranty

We grant a warranty for the barbecue
grill for the duration of two years, starting
with the date of purchase, please provide
proof of purchase. The warranty includes
manufacturing deficiencies and defective
parts; it extends to the replacement of
these parts. Expenses for shipping,
installation, replacement of worn parts
and other cost are not covered by the
warranty. The warranty lapses in case
of mishandling and if any kind of
unauthorized .
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VARNING - risk for brand!

= Flytta aldrig grillen da den anvands

= Anvind handskar och grilltang da du
grillar

= Sefill att grillen svalnat helt innan den
rengors

VARNING - tank pa barn och husdjur! )

= Lamna aldrig en varm grill utan uppsikt
= Hall barn och husdjur pé ett sakert
avstand

VARNING - risk fdr explosion!

= Anviénd inte sprit eller bensin for att
tanda eller tanda pa nytt ! Anvind
endast tandningsmedel enligt EN 1860-

1

= Anvind aldrig vatten for att sldcka
kolen eller briketterna.

Generella rad for lyckad
montering:

Lds noga igenom
monteringsinstruktionerna och
sakerhetsanvisningarna. Ha inte for
bréttomoch se till att jobba pd en tom
yta pé cirka 2-3 kvadratmeter. Plocka ur
grillens alla delar ur férpackningen!

0BS: Borja med att montera alla delar
Ihbst innan skruvar och muttrar dras at

art.

Rad for saker grillning:

Stllgrillen stabilt och fritt ndr den ska
anvandas. Anvand ej inomhus eller under
tak. Anvéand endast godkénda tdndmedel
(rekomenderat &r LANDMANN

stormsticker, tdndblock, tAndvétska eller
tandblock). Skdlen rymmer ca. 0,5 kg
kol eller briketter.Fére férsta
anvandningen av grillen &r det
rekomenderat att vdrma den i ca 30 min.

Tandningsinstruktion:

1. Anvand gdrna LANDMANN
kvalitets-grillkol eller -briketter vid
grillningen.Tédnd detta med
LANDMANN kvalitetstdndmedel
s& som tandblock, tandvatska, eller
el-téndare.

2. Tandvatska: Lagg grillkol eller
briketter i pyramidform i grillskélen.
Tandblock: Lagg endel av
kolen/briketterna i grillskalen.

3. Téndvétska: Hall lite LANDMANN
Tandvétska dver grillkolen.
Tandblock: Lagg 1 till 2 block pa
grillkolen.

4. Téndvétska: Tand grillkolen efter
ca. 60 sekunder.

Tandblock: Tand blocken med
tandsticka efter 2-4min fylls resten
av grillkolen pa.

5. Efter ca. 15 - 20 minuter borjar
kolbadden bli gré av aska och da
har grillbadden natt ratt temperatur
och kan fordelas jamnt.

6. Det insmorda grillgallret sétts pa
plats och det &r dags att borja grilla.

Rengdring/underhall

For bevarande av produkten krdvs viss
rengdrning. Anvdnd inte
rengoringsmedel med slipmedel
eftersom det kan fdrstora
krombeldggningen.

1. Fornormal rengoring anvéand fuktig
trasa eller liknande med exempelvis
sapvatten eller milt
rengdringsmedel.

2. Om de emaljerade delarna dr véldigt
skitiga kan man anvédnda ett
rengoringsmedel fér emalj
(ungsren.).

L&s bruksanvisningen pa det medel
som eventuellt ska anvéndas.

3. Rengo6r gallren med milt
rengoringsmedel.

Sortering dverblivet material och
miljd:

Tank p& miljon. Férpackningsrester samt
om det blir delar dver ska sorteras och
slangas i avsedda behallare.

Garanti

Garanti for denna LANDMANN grill
galler 2 ar fr.o.m inkdépsdatum och
omfattar endast produktionsfel och
saknade delar som ersétts. Kostnader
for frakter, montering, normal slitage
och felaktig hantering omfattas ej av
garantin. Garantin géller inte heller vid
egen modifiering eller annan andring av
grillen. Garantin géller endast mot
uppvisande av kvitto.

LANDMANN - Peiga GmbH & Co. KG, Am Binnenfeld 3 - 5,
27711 Osterholz — Scharmbeck

e-mail: ohz@landmann-peiga.de

Internet: www.landmann.com

LANDMANN Skandinavia AB, Storgatan 70, S — 56832 Skillingaryd,

eller

LANDMANN Norge A/S, Haraldrudveien 1-3, N-0581 OSLO
e-mail: servicecenter@landmann.se

Internet: www.landmann.se

LANDMANN Ltd. P.0. Box 28, Kidderminster , DY10 2WJ e
e-mail: enquiries@landmann.co.uk
Replacment parts: www.landmann.co.uk

Barbecue Helpline:

01299 - 251747
Monday to Thursday 9am to 5pm, Friday, 9am to 4pm.

Hotline:

Mo - Do 8:00 bis 16:45Uhr, Fr 8:00 bis 15:30Uhr
Tel.. +49 (0) 4791 — 308 - 59, Fax: +49 (0) 4791 - 308 - 36

Hotline:
Tel.: +46 (0) 370 — 693580, Fax +46 (0) 370 — 13350
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ATTENTION aux briilures !

= Ne déplacez pas le barbecue pendant
le fonctionnement .

= Portez des gants ou utilisez une pince

[uur barbecue pendant le barbecue

= aissez refroidir le barbecue produits d'allumage conformes a la
complétement avant de le nettoyer norme EN 1860-3 ! | .
= N'utilisez jamais de I'eau pour éteindre
L du charbon de bois

DANGER pour enfants et animaux\
domestiques !

= Ne laissez jamais le barbecue sans
surveillance K

= Tenez éloignés enfants et animaux
domestiques

ATTENTION aux déflagrations !
= Pour allumer ou rallumer, ne jamais

utiliser de I'alcool ou de I'essence !
Veuillez exclusivement utiliser des

J/

Indications générales assurant un
montage correct

Veuillez soigneusement lire les
instructions de montage et suivre les
indications concernant la sécurité. Prenez
suffisamment de temps pour assembler
les éléments et organisez une surface
de travail plane de deux a trois métres
carrés avant de commencer. Retirez
I‘appareil de I‘emballage !

Placez les différents éléments et les outils
nécessaires a portée de main.
Remarque : Ne serrez les vissages que
lorsque le montage sera termine. Sinon
vous pourriez causer des contraintes
inopportunes.

Indications concernant la sécurité
a I'emploi du barbecue :

L’appareil doit se trouver en position
horizontale, stable sur une surface solide
pendant 'emploi.

Ne pas utiliser dans des piéces fermées
et dans des endroits couverts !
Nutiliser que des substances d‘allumage
non dangereuses (comme par ex.
allume-feu solide LANDMANN).
Le conteneur de combustible a une
capacité de 0,5 kg env.

Pour sa premiére utilisation, le barbecue
doit &tre chauffé en maintenant le
combustible incandescent pendant au
moins 30 minutes avant d‘effectuer la
premiére cuisson.

Consignes concernant I'allumage :

1. Utilisez les produits de qualité
LANDMANN, comme le charbon
de bois LANDMANN, les briquettes
LANDMANN et [‘allume-feu
LANDMANN.

2. Placez une partie du charbon de
bois ou des briquettes dans le bac
a charbon.

3. Allumez un ou deux morceaux
d‘allume-feu a Iaide d‘une allumette
et les placer sur la couche de
charbon de bois ou de briquettes.

4. Laisser les morceaux d‘allume-feu
braler pendant 2 a 4 minutes avant
de remplir lentement le barbecue
de charbon de bois ou de briquettes.

5. Avant de commencer la cuisson,
attendre qu‘une couche de cendres
recouvre le combustible.
Vous aurez alors obtenu I'état de
braise idéal et vous pouvez ainsi
répartir réguliérement le
combustible dans le conteneur de
combustible.

6. Placez la grille de cuisson, enduite
de graisse, et commencez vos
grillades.

Nettoyage / Entretien :

Pour conserver son bel aspect, un
nettoyage occasionnel est bien sir
nécessaire. Ne jamais verser de I‘eau
froide sur le barbecue chaud et ne pas
utiliser de produit récurant.

1. Pour le nettoyage normal, une
éponge et un produit a vaisselle
usuels suffisent.

2. Si les piéces émaillées sont
fortement salies, veuillez utiliser un
nettoyant a émail usuel (nettoyant
pour four). Respectez les
instructions du fabricant du produit
a utiliser.

3. Nettoyez la grille & I'aide de produit
a vaisselle d‘'une éponge ou d‘une
spirale inox.

Remarques concernant
I'environnement et I'élimination
des déchets :

Lors de I‘utilisation du barbecue et lors
de I*élimination des déchets, veillez &
travailler proprement et en toute sécurité.
D‘une maniere générale, éliminez les
déchets dans les conteneurs
correspondants, en métal ou en matériau
non inflammable.

Garantie :

Nous accordons une garantie de deux
années a partir de la date d‘achat pour
le barbecue. La garantie englobe les
vices de finition et les pieces
défectueuses, elle s’étend au
remplacement de ces pieces. Les frais
de fret, de montage et autres ne font
pas partie de cette garantie. Elle sera
annulée en cas de manipulation
incorrecte et si des modifications de
quelque type soient-elles, ont été
exécutées arbitrairement sur I'appareil.

AVVERTIMENTO: pericolo di ustioni!

= Non_spostare il grill mentre & in
funzione i i

= Durante la cottura indossare guanti
appositi oppure usare la pinza da grill

= Prima di esguire la pulizia far
raffreddare il grill completamente

G

PERICOLO per bambini e animali\
domestici!

= Non lasciare mai incustodito il grill
uando é caldo . o

= lenere lontano bambini e animali
domestici

AVVERTIMENTO: pericolo di
deflagrazioni!

= Peraccendere o riaccendere non usare
spirito oppure benzina! Usare solo
accenditori secondo EN 1860-3!

= Non usare mai acqua per spegnere il
carbone )

Informazioni generali per un
montaggio corretto:

Si prega di leggere attentamente le
istruzioni di montaggio e rispettare le
avvertenze di sicurezza. Prendersi tempo
a sufficienza per I'assemblaggio e
realizzare in precedenza una superficie
di Iavor,ognana da due a tre metri
quadrati. Estrarre I'apparecchio dalla
confezione! ) .
Si prega di osservare: Stringere tutti i
collegamenti a vite soltanto dopo aver
terminato il montaggio. In caso contrario
possono verificarsi delle tensioni
sgradite.

Avvertenze per un funzionamento
sicuro del grill:

Durante I'utilizzo, il grill deve essere

messo in modo stabile su una base

salda.

Non utilizzare in ambienti chiusi o su

superfici coperti. ) .

Utilizzare soltanto mezzi d’accensione

non

Egricolosi (come per es. - accendifuoco
NDMANN

Il contenitore del combustibile ha una
capacita di circa 0,5 kg. Prima di utilizzare
per la prima volta la griglia, occorre farla
riscaldare per 30 minuti.

Indicazioni per I’accensione:

1. Utilizzate prodotti di qualita di
LANDMANN, come la carbonella-
LANDMANN, mattonelle di
carbone-LANDMANN ed
accendifuoco- LANDMANN.
2. Sistemare una parte della carbonella
oppure le mattonelle di carbone nel
contenitore per il carbone (sulla
gngha del carbone). )
ccendere con un fiammifero uno
o due accendifuoco e mettere sullo
strato di carbonella oppure le
mattonelle di carbone.
4. Fare ardere I'accendifuoco per 2 -
4 minuti e neminre poi man mano
con la carbonella o mattonelle di
carbone. o
5. DOPO ca. 15 - 20 minuti & visibile
della cenere bianca sul materiale
infiammabile. A questo punto & stato
raggiunto lo stato ottimale della
brace, il materiale infiammabile pud
essere sparso in modo omogeneo
nel braciere. o )
6. Inserire la griglia per grill
precedentemente unta e iniziare a
grigliare.

®00

Hotline:

Pulizia /manutenzione:

Per mantenere bello I'aspetto esteriore
occorre naturalmente una pulizia
occasionale. Non raffreddare mai la
griglia con acqua e non utilizzare abrasivi.

1. Peruna pulizia normale & sufficiente
un panno per piatti ed acqua con
un detersivo d’uso commerciale.

2. Se i pezzi smaltati sono pitl sporchi
utilizzate un detergente per superfici
smaltate d’uso commerciale
(detergente per forno). Osservare
I’istruzione del produttore per
quanto riguarda il detergente da
utilizzare.

3. Pulire la griglia di cottura con
detersivo o pagliette inossidabili.

Indicazioni ambientali & misure
di smaltimento

Prestare attenzione alla pulizia e alla
sicurezza durante |'utilizzo del grill e lo
smaltimento dei residui. Gettare i residui
solo in recipienti adatti in metallo, ovvero
materiali non combustibili.

Garanzia

Ci assumiamo la garanzia del grill per
un periodo di due anni a partire dalla
data di acquisto. La garanzia copre difetti
di fabbricazione e componenti difettosi
e si estende alla sostituzione degli stessi.
Non rientrano nelle prestazioni di
garanzia le spese di spedizione, di
montaggio, di sostituzione di componenti
usurati e quant’altro non previsto. La
garanzia si estingue in caso di uso
improprio e se suI_I'.aﬁparer_:chlp Si
ese?uon_o_delle modifiche arbitrarie di
qualsiasi tipo.

LANDMANN - Peiga GmbH & Co. KG, Am Binnenfeld 3 - 5,
27711 Osterholz — Scharmbeck

e-mail: ohz@landmann-peiga.de

Internet: www.landmann.com

Mo - Do 8:00 bis 16:45Uhr, Fr 8:00 bis 15:30Uhr
Tel.: +49 (0) 4791 — 308 - 59, Fax: +49 (0) 4791 - 308 - 36

NMPEOOCTEPEXEHUE ot oxoros!

= Hwukorpa He nepemellanTe rpunb Bo
BpemsA aKcnayarauum

= [lpu npurotoBneHun 6niof Ha rpune
I'IOI'Ib3yl7ITer cneuvanbHbIMU
pykasuuammn unu yxsatom AnA rpunsa

= [lpexae, 4em HauymHaTb YACTKY rpunsa,

,u,a|7|Te €My MNONTHOCTbK OCTbITb

OMACHOCTb anAa peteu u Aomaumux\
)KMBOTHbIX!

= Hukorga He ocTaBnANTE ropA4nin rpunb
6e3 npucmoTpa

= He ponyckanTe koHTakTa ¢ Npubopom
AeTeﬁ N AOMAWHUX XUBOTHbIX

NMPEAOOCTEPEXEHMWE oT
BOCn/iaMmeHeHuA!

= He wucnonb3yiite AnA (NOBTOPHOrO)
posxura crmpT unn 6eH3uH! Vicnonbayiite
cpeacTBa AnNA  po3xwura,
cooTBeTcTBYylOWMe Hopme EN 1860-3!

= Hukorga He ucnonb3ynTe BOAY ANA
ralweHuA ApeBecHoro yrma

J

ZawBe okiinlive 3\ oposyvEyg
u&vqudu:

MoxanywncTta, BHMMaTENbHO
03HaKOMbTECb C PyKOBOACTBOM MO
MOHTaXXy 1 NPUHUMATE BO BHMaHNE
yKasaHuA No TexHnke 6e30nacHoCTU.
3anacuTecb [A[AOCTaTOYHbIM
KONMMYeCTBOM BpeMeHun pAnA
ocyllecTBneHnA MoHTaxa. lNepen
HayanoMm MOHTaxa opraHusynTe
POBHY!O NOLWAaAKY pa3mMepoM OKOMo
OBYX-Tpex KBaApaTHbIX MEeTpPOB.
M3Bnekute npubop n3 ynakosku!
O6paTute BHUMaHue: BcCce
pe3bboBble COeAuMHEeHnA cnepyeTt
3aTArMBaTb TONbKO nocne
3aBeplweHnAa MoHTaxa. VMHaye B
KOHCTPYKLUN MOTYT BO3HWUKHYTb
HeXxenaTenbHble HanpAXeHUA.

Zkiinive o0& aegn&oiipvEl
UKkpoAoiigiip066 ymoA

Bo BpemA npuroToBneHnA Num Ha
rpune, npuoop [OMKEeH CTabunbHO
pacnonaratbCA Ha TBEepAOM
OCHOBaHUW.

He npumeHAiTe npubop B
3aKpbITbIX NOMELEHNAX UKN Ha
nnolwaaKkax ¢ HaBecom.
MpumeHAnTe Tonbko 6e3onacHble
cpeacTBa AnA po3xwura (Hanpumep,
TBepAoe CpPeAcTBO ANA po3xwura
LANDMANN). BmecTuTtenbHocTb
TONNWBHOrO Ta3a cocTaBnAeT
npumepHo 0,5 Kr.

[Mepen Havanom ucnonb3oBaHMA
rpunb cnepyeT NpoKanuTb B TE4EHne
npumepHo 30 MUHYT.

NEnZey gEoABRT

1. TMonb3yhTecb OpuUrMHanNbHOWN
npoaykuven npousBoncTBa
LANDMANN, Hanpumep,
npesecHbiM yrnem LANDMANN,
6pnketom LANDMANN n
TBEpPAbIM CpeacTBOM AnA
posxwura LANDMANN.

2. CospanTte B yroflbHOM Tagy Crow
OpeBecHoro yrnAa unu bpuketa.

3. TMopoxrnte ¢ NOMOLLbIO CNNYeK
OAMH WNKN ABa Kycka cpeacTsa
AnA poaxura. Nonoxure nx Ha
yXe unMewunca cnon
ApEeBECHOro yrna unm bpukeTa.

4. [awviTe cpeAcTBy AnA posxura
pasropeTbCA B TeyeHue 2 — 4
MUHYT. 3aTemM MeANleHHO
3anofnHUTe TOMMMBHBLIN Tas
[APEeBECHbIM Yrnem Ui 6pUKeToM.

5. Yepes 15 - 20 MUHYT Ha ropALiem
TONnvBe NokaxeTcA 6enan 3ona.
OTO 03HayaeT, YTO JOCTUTHYTO
onTuManbHoe COCToAHMe ANA
NPUroTOBNEHNA Ha rpune.
PaBHOMepHO pacnpepenute
ropAwee TONAMBO nNO
TOMIMBHOMY Tasy.

6. YcTaHOBMTE CMa3aHHYo XUPOM
peLueTKy ANA rpyuna u HauMHanTe
NPUroTOBNEHME.

X0pgkii / ougd

[inA noppepXaHWA aKKypaTHOro
BWAA, KOHEYHO Xe, HeobxoanMo
nepuoamyeckn YuctuTb npubop. He
npuMeHAnTe abpasnBHbLIX YACTALLMX
cpeacTs. Hukorga He nonb3ywTech
BOLOW ANA oxnaxpaeHun
packaneHHoro rpuns.

1. OnA O06bIYHOW YUCTKMU
[NOCTAaTOYHO MCNonb3oBaThb
BETOLLb W BOAY CO CTaHAaPTHbLIM
YACTALLMM CPeACTBOM.

2. Ecnu Ha amanunpoBaHHbIX
petanAx wumewTcA 6onee
CUJIbHble 3arpA3HEHNA, TO MOXXHO
NPUMEHUTb 06bl4HOE CPeacTBO
LA YACTKU 3Mann (CPeacTBo ana
uncTkn gyxook). Cobntopante
yKasaHuA npousBoauTenAa
Mcnonb3yemMoro cpepcTsa.

3. T[lpon3BoguTe YUCTKY pelieTkn
[ONA rpunA ¢ NOMOLLbIO MOIOLLEro
cpeAcTBa MMM 4YucTAWeENn
noayLeykn u3 HepxasetoLiein
NPOBOJIOKMN.

EKENEYOXepKOE OKiinlive ©
nekEUEVDUPOO oE 0gOAONPOO

ObpalyanTe BHAMAHWE Ha YACTOTY U
6e3onacHOCTb Mpu aKcnnyaTauum
rpyunAa v Npu yTUNM3aumm OTXO4O0B.
YTunusauuo 0TXO40B MPOAYKTOB
ropeHuA cnepyeT OCYLECTBNATb
UCKNIOYNUTENBHO B crieumanbHbIX
eMKOCTAX M3 meTanna unum us
HEroproyMx MaTepranos.

rinivgo

Hawa rapaHTuA Ha AaHHbIA rpunb
[eNCTByeT B Te4eHne AByX neT co
AHA npopjaxwu. TlapaHTwuAa
pacnpocTpaHAaeTCA Ha
Npon3BOACTBEHHbIe AedeKTbl U Ha
HencrnpaBHble AeTanu; OHa BKYaeT
B cebA 3ameHy Takux aetanew.
M30ep>xKun no goctaske, MOHTaXy U
3aMeHe pacxofHbIX YacTen Unn nHble
pacxofbl He ABMNAIOTCA NPeAMETOM
HacToAlen rapaHTuu. fapaHTuA
npeKpaLiaeT CBOe Ae/CTBUE B Cryyae
HenpaBunbHOro obpalweHnAa c
npubopomM UMM Xe nNpwu
OCYLLECTBIEHNM NII0ObIX CAMOBOBHBIX
n3MeHeHuin npubopa.

\

OSTRZEZENIE przed
niebezpieczenstwem oparzenia!

= Nie przemieszczaé¢ wobzka
podczas grillowania.

= Podczas grillowania nosié
rekawice ochronne lub uzywaé
szczypiec grillowych.

= Przed czyszczeniem poczekac, az

grill catkowicie przestygnie.

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci i )
zwierzat domowych!

= Nie pozostawiaé goracego grilla
bez nadzoru.

= Chroni¢ przed dzieémi i
zwierzetami domowymi.

OSTRZEZENIE przed wyfuknieciami!

= Nie uzywaé¢ do rozpalania
spirytusu, benzyny ani innych
podobnych ptynéw. Stosowacé
tylko srodki pomocnicze zgodne
z norma EN 1860-3!

= Nigdy nie gasi¢ woda wegla
drzewnego. )

0Ogodlne wskazéwki dotyczace
udanego mo ntazu:

Prosze przeczyta¢ doktadnie
instrukcje montazu i przestrzegaé
podanych w niej wskazowek
bezpiecznego uzytkowania. Na
montaz nalezy przeznacz ¢
odpowiednia ilo§¢ czasu i ptaskg
Wwierzchnie do pracy od 2 do 3 m2.
yja¢ grill z opakowania!

Uwaga: Podczas montazu wszystkie
Sruby / nakretki przykrecac lekko.
Dopiero po zakonczeniu montazu
nalezy je dokreci¢ mocniej.

Wskazéwki dotyczagce
bezpiecznego uzytkowania
grilla:

Podczas uzytkowania grill musi sta¢
stabilnie na trwatym podtozu.

Nie uzywa¢ w zamknietych
pomieszczeniach lub na terenach
zadaszonych.

Nalezy stosowac tylko bezpieczne
podpatki do rozpalania grilla (jak np.
podpatki firmy LANDMANN.
Pojemnos¢ miski Wgnosi ok. 0,5 kg
wegla drzewnego lub brykietu.
Przed pierwszym uzyciem grilla nalezy
przepali¢ przez ok. 30 minut.

Instrukcja bezpiecznego
rozpalania

1. Uzywac tylko produktow wysokiej
jakosci firmy LANDMANN, takich
jak wegiel drzewny firmy
LANDMANN, brykiet firmy
LANDMANN i podpatki firmy
LANDMANN.

2. Cziéé wegla drzewnego lub
brykietu utozy¢ warstwowo w
formie piramidy w misce weglowej
(na ruszcie weglowym).

3. Podpali¢ zapa’fkakjednq do dwdch
kostek podpatki i potozyé na
warstwie wegla drzewnego lub
brykietu.

4. Podpatke pozostawi¢ na ok. 2 do
4 minut w celu skuteczniejszego
dziafania i potem powoli dosypac
wegiel lub brykiet.

5. Po ok. 15 -20 minutach na
powierzchni materiatu palnego
WkaZe sie biatg warstwa popiofu.

6éwczas osiagniety jest
optymalny stan zaru i materiat
palny moze by¢ réwnomiernie
roztozony w misce weglowe;.

6. Zawiesi¢ nattuszczony ruszt
grillowy i rozpocza¢ grillowanie.

Konserwacja

Nigdy: nie chtodzi¢ gorgcego grilla
zimng wodg i nie stosowa¢ srodkow
do szorowania powierzchni.

1. W celu normalnego czyszczenia
wystarczy $ciereczka'i woda z
dostepnym w handlu ptynem do
mycia naczyn.

2. Jezeli emaliowane czesci sg
mocniej zabrudzone, nalezy uzy¢
dostepnego w handlu $rodka do
czyszczenia emalii  (ptynu do
czyszczenia piekarnikow). Prosze
zawsze przestrzegaé zalecen
producenta odnos$nie
zastosowania $rodka
czyszczgcego.

3.  Wyczysci¢ ruszt grilla za pomoca
ptynu do mycia naczyn lub przy
uzyciu gabki.

Wskazoéwki dotyczace ochrony
srodowiska & dziatania w celu
usuwania odpadéw

Nalezy zwréci¢ uwage na czystosc i
bezpieczenstwo podczas
obchodzenia sie z grillem i podczas
usuwania odpadow surowcéw. Resztki
odpadéw zasadniczo usuwac do
przewidzianych do tego naczyn z
metalu wzglednie z materiatow
niepalnych.

Gwarancja:

Przejmujemy gwarancje na grilla na
okres dwodch lat od daty zakupu.
Gwarancja obejmuje wady produktu
i wadliwe czesci, rozcigga sie ona na
wymiane tych czesci. Koszty
transportu, montazu, wymiany
zuzytych elementéw, inne czynnosci
nie stanowig czesci sktadowej

warancji.

warancja wygasa w przypadku
nieprawid’fowe%o uzytkowania grilla i
w ﬁrzypad u dokonywania
jalf(ic kolwiek zmian w grillu na wiasng
reke.

LANDMANN Polska Sp.z.0.0., ul. Rynek 20, PL - 59-400 Polska
e-post: landmann@landmann.pl
poufniejszy: www.landmann.com

Wsparcie techniczne Hotline:
od pon. do piatku w godz. 8 -16.00

Tel.: +48 (0) 76 - 8 70 24 61, Fax: +48 (0) 76 - 8 70 23 88/
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